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Designed for hand and pneumatic knives 

Stainless steel 

Water spraying ramp fitted with selfclosing tap pedal 

Feeding with hot water at 90°C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAVE-MAINS 

HAND WASH BASIN 

Pour couteaux à main et couteaux pneumatiques 

Construction en acier inoxydable 

Rampe d’arrosage alimentée par pédale à robinet temporisée 

Alimentation en eau à 90°C 

 

STÉRILISATEUR A COUTEAUX 

KNIFE STERILISERS 

Hygiénique : commande au genou par robinet temporisé.  

Construction inox 

Un stérilisateur à couteaux peut-être associé au lave-mains. 

Sanitary : knee operation with a selfclosing tap. Stainless steel.  

A sterilizer can be associated to the hand-wash basin knives.   
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STÉRILISATEUR D’OUTIL 

TOOL STERILISERS 

 

Steriliser for hydraulic cutters, aitch bone and brisket splitting 

saws. 

The spraying ramp is filled with 90°C water. 

Pour cisailles hydrauliques et scies de fente quasi et sternum. 

Construction en acier inoxydable. 

Rampe d’arrosage alimentée en eau à 90°C 

LAVE TABLIER 

APRON WASHER 

 
Construction en acier inoxydable  

Alimentation en eau mitigée avec commande au genou 

Bac de récupération des eaux usées 

Possibilité d’installer un stérilisateur à couteaux (alimentation en 

eau à 90°C) 

Made of stainless steel. 

Mixed water supply with knee control 

Fitted with used water collecting trough. 

Can be fitted with a knife steriliser (90°C operation). 

 

 

 

 

 


